Piippujen Ymparilla

Lounas- ja juhlapalveluravintola
Tyyskiinhovista @
Paivionsaarella

(Kaupungintalon vieressi)

suom€VENA:

Varkauden Seudun osasto ry

ERIKOISMATKA
ITA-KARJALAAN
20.-24.9.2007

Herkuttele kartanomiljoossi,
tutustu kotiseututunnelmaan.

X LOUNAS! xR
Arkisin runsaasta noutopdydzsti.
Sis. ruuan, keiton, salaatin, leivit,
voi, kotikalja, vesi, mehu.

Reitti: Kuopio - Leppadvirta - Varkaus -
Heinavesi - Joensuu - raja - Aunus (yop.)
- Lotinanpelto - Syvari - Adnisenrannan
vepsalaiskyld Soutjarvi - Petroskoi
(yOp) - Kivatsin putous - Karhumaki (yop) -

,!all" m: uoaksi kuppi kahvia Martsyalnyi Vody - Petroskoi (yop) -
ja pikkumakea. € Lemetti ja Surun risti - raja - takaisin kotiin
klo 11-14 Hinta: 355 < (SVS jasenet + jas. littyvéit)

tai 375 € - jos oma viisumi, alennus 45 €
- hinta sis. hotellimajoitukset (2 hh - 4 yotd),
aamiaiset, paivélliset, matkanjohtajan
palvelut ja monipuolisen ohjelman

Tepan oma ruisleipd, tiytekakut... limoittautumiset:
. 8.8.2007 mennessa 0s.
gwmt Juha Koivula, Nasiakuja 27,
78850 Varkaus,
pub. 551 2005 puh: 040/5808030,

Ravintola avoinna ma-pe 10-17

s koina tilan Sahkdposti: juha.koivula@varkaus.fi

LASI- JA KEHYSPALVELU
Ritva Karvinen
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Kasityokatu 38, 78200 Varkaus
Puh. 017-552 2997, 040-536 4200, Fax 017-552 2996
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Kerran vuodessa
kunnon potti
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VARISILMA

VARKAUDEN
SISUSTUSPALVELU

Kasityokatu 31, 78200 Varkaus.
Puh. 017-368 4040 Fax 017-368 4044
Avoinna: ma-pe 7-17, la 9-13
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ppujen Ymparilla

Warkaus-seura ry:n kotisentulehti

www.varkaus-seura.fi

Piippujen Ympirilli -lehden
ilmestymispaivit v. 2007

¢ 1/07 keskiviikkona 21.2.2007 e Aineistot ma 12.2.2007
¢ 2/07 keskiviikkona 23.5.2007 e Aineistot ma 14.5.2007
¢ 3/07 keskiviikkona 26.9.2007 e Aineistot to 13.9.2007

¢ 4/07 keskiviikkona 19.12.2007 e Aineistot ma 10.12.2007
Ilmoitusaineistot osoitteeseen: aineisto@sinunsavo.fi

Piippujen Ympiirilli -lehden ilmoitushinnasto:

e Etusivu 1,20 euroa/pmm + alv. 22%
* Takasivu 1,00 euroa/pmm + alv. 22%
o Tekstissd 0,80 euroa/pmm + alv. 22%
» Minimikoko etu-ja takasivulle 100 pmm

¢ Ilmoitus 2 lehdessi -alennus -20%

¢ Ilmoitus 3 lehdessi -alennus -30%

* Ilmoitus 4 lehdessa -alennus -40%

» Maksuaika 7 pv netto

Jakelu joka kotiin Varkaus-Kangaslampi 13.800 kpl

* Toimitussihteeri
Varkaus-seura ry:n varapuheenjohtaja
Sirpa Ollikainen puh. 0500-235 060
ollikainens @ pp.inet.fi

* Vastaava toimittaja
Varkaus-seura ry:n puheenjohtaja
Raimo Sikanen puh. 040-7377 920
raimo.sikanen @elisanet.fi

Metsastava nuorten

puheenjohtaja

Alkanut vuosi on tuonut mu-
kanaan vaihdoksia Varkauden
valtuustojen puheenjohtajuuksiin.
Kaupunginvaltuusto sai uuden
puheenjohtajan, demareiden Mika
Hentusen. Seurakuntavaalien my6-
td valta vaihtui myds kirkkovaltuus-
tossa ja perdsimeen tarttui Marja
Muusa Himaildinen. Paikkakun-
nan nuoret valitsivat myds uuden
luotsin — wanuvan eli Varkauden
nuorisovaltuuston johtoon nousi
Eemu Viliaho. Ei, nimessi ei ole
kirjoitusvirhettd, nuorta miesti vain
on siunattu harvinaisella nimelli.

Kerro, missd asut ja mité teet?

Asun Kononpellossa Tukkitielld
rivitalossa. Perheeseeni kuuluvat
vanhemmat, pikkuveli Jesse ja kul-
tainen noutaja Mona. Muutimme
Varkauteen Joroisista, missi Kuvan-
sin ala-asteella kivin peruskoulun
ensimmiiset luokat. Peruskoulun
loppuaika vierihti Kénénpellon
koulussa ja nyt olen 17-vuotias
lukiolainen.

Kuvaile, millainen luonne olet

Olen rauhallinen ja sosiaalinen.
Pidin kaikenlaisesta tekemisesti,
haluan olla jirjestimissd kaiken-
laista.

Miten vietiit vapaa-aikasi,
miti harrastat?

Harrastan metsistysti, usein ukin
ja enon kanssa, metsistimme pien-
riistaa ja majavia. Metsilld olo on
aivan oma maailmansa, ei kiiretti,
saan siitd hiljaista mielenrauhaa
ja pidin muutenkin metsitoistd,
erityisesti taimien istuttamisesta.
Ulkoilutan myés Monaa, parivuo-
tiasta Kultaista noutajaa ja lautailen.
Olin my®s lukion oppilaskunnan
puheenjohtaja puolitoista vuotta..

Miti nuorisovaltuusto tekee?

Nuorisovaltuustossa on tilld het-
kellid 14-17-vuotiaita nuoria, seki
tyttdjd ettd poikia. Punaisena lan-
kana on jirjestii erilaista toimintaa
varkautelaisille nuorille ja osallistua
mahdollisuuksien mukaan nuoria
koskevien asioiden piitdksente-
koon. Tarkoituksena olisi luoda
ns. oppipoika-systeemi niin, ettd
toiminnassa olisi mukana eri-ikiisid

nuoria ja ettd heidin tarpeensa tulisi
huomioiduksi.

Toiminnan siinndst6é on olemas-
sa, samoin toimintasuunnitelma,
missd miiritelldin toiminnan run-
ko ja miki on varsin joustava. Ko-
koonnumme jokaisen kuukauden
toisena torstaina joko Repokankaan
nuorisotiloissa tai sitten uimahallil-
la. Toimintaa on paljon varsinais-
ten kokousten ulkopuolella. Eri
tapahtumia ja toimintoja varten
on omat tyéryhmit. Wanuvan
tiedottamisesta vastaa tilld hetkelld
Linda Lundberg.

Miti tapahtumia on
tille vuodelle suunnitteilla?

Olemme mukana jirjestimissi jo
perinteeksi muodostunutta Ghost-
rockia. Suunnitteilla on myds Wa-
nuvan ulkoilmakonsertti, tilld ker-
taa tehtaan koulun pihalle, minne
olisi vapaa piisy. Tarkoituksenam-
me on myds luoda perinne viime

Teksti: Leea Oksiala

marraskuussa ensimmdistd kertaa
jirjestetystd nuorisopaneelista,
jossa nuoret ja kaupungin padctijit
vuosittain voisivat keskustelle ni-
menomaan paikkakunnan nuorten
nikemyksisti ja toiveista.

Toiveissa olisi my®s saada kiyn-
nistettyd jilleen uudelleen ns.
kummitoiminta, jossa jokaisesta
poliittisesta ryhmisti valittaisiin
kummi, joka toimisi linkkini nuor-
ten suuntaan.

Kulttuuri- ja vapaa-aikalautakunta
myonsi nuorisovaltuuston edusta-
jalle puhe- ja lisniolo-oikeuden ko-
kouksiinsa. Kuinka kommentoit?

Todella hieno asia, olen todella
tyytyvdinen. Niin pddsemme mu-
kaan ja samalla opimme itse pai-
toksentekoprosessista. “mietimme,
voisiko edustusta kierrittid niin,
ettd se ei olisi aina puheenjohtaja,
joka osallistuu vaan ettd mahdol-
lisimman moni voisi osallistua ja

nen konkreettisesti tarkoittaa.

Helluntaiherkkuja

Varsinaisia juhlaruokia helluntaina
ei ole ollut. Kalaa keitettiin, pais-
tettiin ja siitd tehtiin kalakukkoa.
Pohjois-Savossa, jossa kesin tulo oli
mydhiisempid, syotiin sitd mitd oli.
Kuorekeitto oli niin arki- kuin pyhi-
ruokaakin. Siihen keitettiin vedessi
naurislastuja kuoreen voimakkaan
maun peitedjiksi, lisdttiin uunissa kui-
vattuja kuoreita ja perunanlohkoja.
Keitettiin, kuten kalakeitto yleensi.
Jos lintujen munia oli saatavilla,
syotiin munat keitettyind. Jos nok-
konen oli jo noussut, niin keitettiin
vihulais- eli nokkosvellii. Nokkosten
latvaversot kerittiin, huuhdeltiin,
kiehautettiin vihissi vedessi, johon
lisdctiin nokare voita, ja hienonnet-
tiin. Keitettiin riisi- tai ohraryyneji
vedessd, johon sitten lisittiin maitoa
ja nokkoset. Kun ryynit olivat peh-
meiti, velli oli valmista. Mausteeksi
ripautettiin suolaa.

Eteld-Savossa kevit tuli aikaisem-
min. Sielli helluntairuokia olivat mu-

na- ja maitoruoat, kuten eteldisessd
Suomessa yleensikin. Erikoisuutena
olivat helaletut, johon taikinaan kiy-
tettiin yon yli hapatettua ruisleivin
juurta. Letut paistettiin s3in salliessa
nuotiolla paistinpannussa.

Munavelli
2 | maitoa, 3-4 rkl vehni- tai ohra-
jauhoja, 3-4 munaa, 2 tl suolaa

Maito pantiin kichumaan. Kun se
alkoi kiehua, joukkoon ripoteltiin
jauhot. Hierin (vatkain) pyéri kii-
vaassa tahdissa jauhoja ripoteltaessa.
Jauhojen annettiin kypsyd noin pari-
kymmenti minuuttia, jonka jilkeen
velliin pantiin suola. Munat vispat-
tiin eri astiassa ja sekoitettiin vellin
joukkoon jilleen kovasti hierimelld
himmentien.

Keittoa voitiin vield vihin kuumen-
taa tai jittdd kuumentamartakin, ja
aloittaa sydnti.

Munarélssi eli munapaesti

sianlihaa, sipulia, munia, maitoa

Sianlihat leikattiin pieniksi ja si-
ristettiin pannulla, kunnes ne olivat
ruskeita. Sekaan ropsautettiin pie-
nennettyji sipulin siruja ja annettiin
niidenkin vihin ruskistua.

Tédmin jilkeen lisdttiin munamaito.
Kananmunat oli rikottu astiaan ja
lisdtty maitoa noin vajaa kahvikupil-
linen munaa kohti. Jos lihat olivat
suolaisia, el tarvittu suolaa, mutta
jos ne olivat tuimia, joukkoon ripau-
tettiin suolaa.

Paistosta himmenneltiin hiljalleen
niin kauan, etti munat hyytyivit.
Sittenpd paistin voikin panna pdy-
tiin. Vieraille se tarjottiin kuorittujen
perunoiden kanssa.

(T4mai ruoka tunnetaan osassa Iti-
Suomea my®s nimelli munakokkeli,
jolloin siind ei ole mukana sianlihaa
eiki sipulia. Kirjoittajan lisiys.)

Sirpa Ollikainen




